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臺南市 105學年度國中技藝教育競賽 

【餐旅職群―飲料調製主題】術科題庫 

題

號 
產品名稱 成  份 

調製

法 
裝飾物 杯器皿 成品圖 

01 
冰柚子金

桔汁 

2咖啡匙 柚子醬  

4粒 金桔汁  

15ml 蜂蜜  

120ml 涼開水 

搖盪法 

檸檬片  

紅櫻桃  

吸管 

可林杯 

榨汁器 

搖酒器 

量酒器 

公杯 

吧叉匙 

長柄咖啡匙 

 

02 冰桔茶 

1包  紅茶包 

4粒  新鮮金桔汁 

10ml  新鮮檸檬汁 

100ml 柳橙汁 

15ml  蜂蜜  

搖盪法  

檸檬角 

(單耳兔) 

吸管 

可林杯 

吧叉匙 

可愛壺 

雪平鍋 

量酒器 

榨汁器 

沖壺 

壓汁器 

搖酒器 

公杯  

03 
冰蘋果 

紅茶 

6公克 阿薩姆紅茶葉 

45ml 蘋果果露 
搖盪法 

V字型蘋果角 

紅櫻桃 

吸管 

可林杯 

吧叉匙 

沖茶器 

雪平鍋 

量酒器 

搖酒器 

沖壺 
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臺南市 105學年度國中技藝教育競賽 

【餐旅職群-飲料調製主題】術科試題器皿圖片 

 

題號 產品名稱 所需器具圖片 所需器具 

01 冰柚子金桔汁 

 

可林杯 

榨汁器 

搖酒器 

量酒器 

公杯 

吧叉匙 

長柄咖啡匙 

02 冰桔茶 

 

可林杯 

吧叉匙 

可愛壺 

雪平鍋 

量酒器 

榨汁器 

沖壺 

壓汁器 

搖酒器 

公杯 

03 冰蘋果紅茶 

 

可林杯 

吧叉匙 

沖茶器 

雪平鍋 

量酒器 

搖酒器 

沖壺 

 


